
MICAELA DERIU

RETI DI RISERVE SARCA

PRODOTTI E PRODUTTORI DI PRODOTTI E PRODUTTORI DI 
BIODIVERSITABIODIVERSITA’’

19a Giornata delle Aree protette del Trentino

Candriai, 21 maggio 2019



PREMESSA ALLPREMESSA ALL’’AZIONEAZIONE……

• Ampia autonomia dei soggetti 
(obiettivi di mercato, visioni 
aziendali ecc.) 

• Mondo di regole «strutturate»
(certificazioni, marchi, associazioni 
produttori, sindacati ecc.)

• Tante iniziative esistenti (loghi, 
eventi, itinerari e percorsi, mercati 
contadini ecc.)

• Molteplici e diversificate  esigenze 
(piccoli e grandi produttori; 
cooperative, ambiti territoriali ecc.)

QUALE QUALE 
SIGNIFICATO DARE SIGNIFICATO DARE 

ALLALL’’ IMPEGNO IMPEGNO 
CONCRETO CONCRETO DELLE DELLE 
AREE PROTETTE AREE PROTETTE 

VERSO PRODOTTI E VERSO PRODOTTI E 
PRODUTTORI?PRODUTTORI?



MOLTEPLICI ESPERIENZEMOLTEPLICI ESPERIENZE

… Creiamo il «paniere area 
protetta» con prodotti/produttori 
virtuosi? 

… Offriamo il logo «aree protette»
a prodotti «selezionati»? 

… Realizziamo nuove iniziative 
«agricoltura/ambiente» per 
turisti? 

… Attiviamo speciali corsi di 
formazione per i produttori? 

VARIE LE VARIE LE 
DOMANDE CHE CI DOMANDE CHE CI 
SIAMO FATTI NEL SIAMO FATTI NEL 

TEMPOTEMPO……



CONTRIBUTI DALLE AREE PROTETTECONTRIBUTI DALLE AREE PROTETTE

• MARCHIO QUALITA’ PARCO

• GREEN GRILL E INIZIATIVE

• FORMAZIONE

• FILIERA  DELLA LANA

PNABPNAB

RETE DI CEMBRARETE DI CEMBRA

RETE DI LEDRORETE DI LEDRO

PARCO PANEVEGGIO PARCO PANEVEGGIO 



CORSO TURISMO E AGRICOLTURACORSO TURISMO E AGRICOLTURA

Nell’autunno del 2018 il Parco 
Naturale Locale Monte Baldo ha 
promosso il Corso di formazione 
«Turismo e agricoltura nel Parco».

L’iniziativa era rivolta agli operatori del settore turistico 
(dalle strutture ricettive agli enti di promozione turistica), 
della ristorazione, dell’agricoltura, dell’allevamento e a 
tutti i portatori di interesse e cittadini dei Comuni 
aderenti al Parco.



CORSO TURISMO E AGRICOLTURACORSO TURISMO E AGRICOLTURA

Lo scopo dell’iniziativa è quello di 
valorizzare i prodotti agricoli 
locali promuovendo la 
collaborazione tra settore 
turistico e agricolo.



CORSO TURISMO E AGRICOLTURACORSO TURISMO E AGRICOLTURA

Lezioni frontali e momenti di condivisione tra portatori di interesse



CORSO TURISMO E AGRICOLTURACORSO TURISMO E AGRICOLTURA

Momenti di confronto:

• Laboratorio di progettazione: 
ripartiamo dalla CETS;

• uscite per conoscere realtà
virtuose del territorio.



BALDO BIOBALDO BIO…è…è logicologico

Il progetto “BALDO BIO…è logico”
nasce nel 2013 dalla 
collaborazione tra Parco Naturale 
Locale Monte Baldo e 
associazione Baldensis.

Lo scopo è quello di promuovere l’agricoltura biologica e 
biodinamica per garantire la salubrità e la qualità dei 
prodotti locali.



BALDO BIOBALDO BIO…è…è logicologico

Il progetto prevedeva la creazione di:

•biopercorso degli aromi e video per la 
valorizzazione delle tipicità del 
territorio;

• eventi per valorizzare il Parco e i suoi 
prodotti;

• eventi gastronomici basati su 
produzioni locali;

• progetto «Le radici culturali del Parco 
del Baldo».



BALDO BIOBALDO BIO…è…è logicologico

Zafferano del Parco Naturale 
Locale Monte Baldo



DALLA TERRA ALLA TAVOLADALLA TERRA ALLA TAVOLA

PERIODO: 2017-2018

PROMOTORI: ass. Amici della Sarca, 

PARTNER DI PROGETTO: studio Tangram, 5 aziende agricole, 1 assoc. 
Produttori DEGES, 1 GAS, 1 APT, 3 Reti di riserve (2 Sarca-Cembra)

FINANZIATORI: PAT-SSAAP; Reti di Riserve Sarca, Autofinanziamento 
promotori/partner

COSTO TOTALE DEL PROGETTO: 11.500 €

PERCORSO DALLA TERRA ALLA TAVOLA
PRATICHE RESPONSABILI NELLE VALLI DELLA SARCA



DALLA TERRA ALLA TAVOLADALLA TERRA ALLA TAVOLA



DALLA TERRA ALLA TAVOLADALLA TERRA ALLA TAVOLA

• 3 CENE TRA PRODUTTORI

• 4 INCONTRI DI PROGETTAZIONE PARTECIPATA

• 5 LABORATORI DIDATTICI PRESSO LE AZIENDE: laboratorio del formaggio; 
laboratorio della lana; laboratorio delle api, laboratorio delle casette per 
insetti, laboratorio sensoriale per non vedenti

• 20 piccoli incontri in azienda

• 1 EVENTO con passeggiata, degustazioni e spettacolo «orso»
(collaborazione con Ecomuseo della Judicaria e MAB Unesco)

• 3 INZIATIVE nell’ambito della Rassegna «Il Parco a Castello» : 1 serata 
dibattito «biodiversità - agricoltura»; 1 visita in area protetta, 1 concerto con 
degustazioni prodotti, 1 visita in castagneto con accompagnamento musicale

• 2 FORMAZIONI IN AZIENDA

• 1 EVENTO NELL’AMBITO DI ITACA- festival del turismo responsabile 2017

ATTIVITA’



DALLA TERRA ALLA TAVOLADALLA TERRA ALLA TAVOLA



DALLA TERRA ALLA TAVOLADALLA TERRA ALLA TAVOLA

• MAPPATURA DEI PRODUTTORI E PRODOTTI 
«RESPONSABILI»

• 1 VIDEO 

• 1 SITO WEB «DALLA TERRA ALLA TAVOLA»

• 1 OPUSCOLO DEI PRODOTTI E PRODUTTORI 

OUTPUT MATERIALI

OUTPUT IMMATERIALI
• POTENZIAMENTO DELLE COLLABORAZIONI

• AUMENTO DELLA FIDUCIA RECIPROCA

• CONDIVISIONE DEL SENSO DI RESPONSABILITA’



DALLA TERRA ALLA TAVOLADALLA TERRA ALLA TAVOLA



DALLA TERRA ALLA TAVOLADALLA TERRA ALLA TAVOLA

1. LA NOSTRA FILOSOFIA

2. COSA COLTIVIAMO/ALLEVIAMO

3. I NOSTRI PRODOTTI

4. IL NOSTRO IMPEGNO PER LA SOSTENIBILITA’

5. DOVE E’ POSSIBILE ACQUISTARE I NOSTRI PRODOTTI

6. LA MULTIFUNZIONALITA’ DELL’AZIENDA

7. RETI DI RELAZIONI E FILIERE CORTE

8. L’AZIENDA IN TRE PAROLE CHIAVE

9. DOVE TROVARCI

SCHEDA AZIENDA 



DALLA TERRA.. IN POI.. DALLA TERRA.. IN POI.. 

2018 - PROGETTO GEOCACHING che coinvolge 
direttamente le aziende agricole mappate col 
percorso dalla Terra alla Tavola

2019 - INCONTRO-CONFRONTO «LA SARCA. 
AGRICOLTURA, SOSTENIBILITA’, AGROECOLOGIA»
con i promotori del progetto dalla Terra alla Tavola e 
Coldiretti, Agraria Riva, Progetto Inversione 
(Ecomuseo Judicaria), Biodistretto Vallelaghi, 
Aziende agricole ecc. 

2019 – PROGETTO TRAME DI NATURA (in avvio)



DALLA TERRA ALLA TAVOLADALLA TERRA ALLA TAVOLA


